KRYA PIATA VORSPEISEN

Gemischte Oliven
schwarze Kalamata und griine Chalkidiki Oliven ...............coooooi

Zaziki
griechischer Sahnejoghurt, Knoblauch, Gurken, Olivendl ...

Taramas
weifler Kabeljaurogen, Olivendl, ZItrone .............co.ooiiii

Kafteri
Schafskasemousse, Chili, OIIVENOL - ... .. vttt

Fava Santorinis

gelbes Linsenpiiree, Schalotten, KONigsKapern .................cocoiiiiiiiiiiiiiiii
Tonos

YelloW in ThUunfiSChtartar - -« oo oo 23.
Tataki

Yellowfin Thunfischtataki, Avocado, Limette, Chili ..................oo 24.
Chtapodi

Oktopuscarpaccio, Zitrone, Olivendl, Kapern ... 23.

Bodino se fetes
Carpaccio vom Rinderfilet, Rucola, Parmesan . ..............cooooiiii 24.

SALATE

Choriatiki wahlweise mit
griechischer Bauernsalat,
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, - gebackenem Schafskase .........cccocceune. 7.5
KOnigskapern ........coeeeeeveveveeiceceeene 13.5

- SChafSKASE ...ovveerereeeeece e 6.5
Maroduli
Romanasalatherzen, Dill, - gegrilltem Ziegenkase ........cccocveveeunenenne 7.5

Frihlingszwiebeln, Weiweinessig,
Kalamata Olivendl ........ccooo.coevvvcrerveeenerrennn. 10.5 - zwei Wildfanggarnelen ... 11




WARME VORSPEISEN

Aginares

Gegrillte Artischockenherzen, Krautermarinade, gehobelter Parmesan, Balsamico .............. 12.5
Florinis

Gefiillte Spitzpaprika, Fetamousse, Krauter, marinierte getrocknete Tomaten ..................... 14
Saganaki

Gegrillter Hartkdse vom Schaf aus Mytilini ... 12
Gavros

Gebackene Sardinen, Zitrone ... 13

Chtapodi stin skara

Gegrillter Oktopus, Olivenél, Balsamicovinaigrette ... 27
Garides

Drei Wildfanggarnelen, Tomaten-Basilikum-Schafskdsesauce ......................oo 25.5
Feta Filo

Gebackener Schafskase, Blatterteig, Sesam, Honig, hausgemachte Marmelade,

getrocknete Friichte ... 15.5
Kolokithokeftedes

Zucchinipuffer, Paprika-Joghurt-Dip ... .o 10.5
Kolokithakia

Zucchinichips, Minz-Joghurt-Dip .. ..o 14.5

Tiganites Patates
- hausgemachte Pommes Frites mit Parmesan ................cooooi 8

- hausgemachte Pommes Frites mit schwarzem Triiffel und Parmesan ........................... 15.5

ZWISCHENGERICHTE

Kritharotto Champagner- Frische Tagliatelle
griechische Spitznudeln, Risotto Jakobsmuscheln, Wildfang-
Jakobsmuscheln, mit schwarzem Triiffel garnelen, Fischragoft,

Wildfanggarnelen 28.5 Venusmuscheln, Tomate
32 32




FISCH VOM GRILL

Gegrillte Babycalamari ... 27.5
Dorade Royal / ca. 500G ........ooiiiiiiiiititiii 27.5
Loup de MET / Ca. 500G ...ttt 27.5
Thunfischsteak / ca. 220G ... 31
Zwei Wildfang-Riesengarnelen / ca. 500g .............cccoooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiin. 53

FLEISCH VOM GRILL

Souvlaki Filet vom bayerischen Strohschwein am SpiefR ... 25.5
Kotopoulo Unterkeule vom Freilandhuhn am Spief ... 24.5
Arnaki LammfiletspieRe (Halal) .............cooooiiiiii 39.5
Paidakia Lammkoteletts aus der Krone (Halal) ..o 39.5

Asturisches Tomahawk Steak / ca. 1.100 g

300 Tage Getreidefiitterung, perfekte Marmorierung
fiir zwei Personen, inklusive drei Beilagen nach Wahl ... 195

Chateaubriand vom neuseelindischen Jungbullen / ca. 600 g
am Tisch mit frischen Krautern und Cognac flambiert und tranchiert
mit hausgemachter Krauterbutter, Rotwein-Krauter Jus ....................o 135

BEILAGEN

Gemischte Blattsalate .................. 6.5 Hausgemachte Pommes Frites:

Blattspinat, Friihlingszwiebeln, Dill.. . ..7 " mit Parmesan .. . . . . . . . .. 8

 mit schwarzem Triiffel,

Gemiise Ratatouille ..................... 6.5 Parmesan.. . . . . . . . . 155
Gedampftes Marktgemiise .......... 6.5

Kartoffel-Selleriepiiree ................ 6.5 Pitabrot

Griechische Ofenkartoffeln ............ 5.5

wahlweise mit und ohne Knoblauch 2.8

DESSERT

Griechischer Joghurt Honig Walniisse, frische Friichte....................coo 8.5

Schokoladenkuchen mit Mastiha EiS. ... coovvmiiniii i 10.5



